
DIE STAFFELSEEWIRTE
Gastronomen mit Herzblut, 

Wirte aus Leidenschaft und

Botschafter der Lebensfreude

im schönen Blauen Land



Mit Leib und Seele sind wir jeden Tag dabei, für Sie eine besonders schöne Zeit 
zu schaffen – in unseren Gasthöfen, Restaurants, Biergärten, Cafés, Weinlokalen 
und Hotels im schönen „Blauen Land“ zwischen München und Zugspitze.

herzlichst, Ihre
Staffelseewirte

AUF 

GENUSSTOUR!



Eine Brauerei mit Gasthof und zwei Hotels, ein Seerestaurant, eine Schokoladenma-
nufaktur mit Café, ein Wein(ka)fee mit Hotel, eine komfortable Pension, ein luxuriöses 
Hotel mit Gourmet-Restaurant, ein fröhliches Wirtshaus, ein italienisches Ristorante 
am See, ein Wirtshaus mit Kult-Biergarten im Murnauer Moos, ein mediterranes 
Restaurant im KunstPark, ein altes Traditions-Wirtshaus mit Südtiroler Flair und ein 
Restaurant mit Sonnendeck auf Murnaus Hügel – das alles gibt es zu entdecken bei 
den Staffelseewirten im Blauen Land. Michael & 
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Sternekoch Thilo Bischoff ist Meister der „Wirtshausküche“ und interpretiert mit Freude 
altbekannte Klassiker erfrischend neu. Im gemütlichen kleinen Ähndl stehen Schlutz-
krapfen und „Dreierlei Knödl“, Schweinsbraten, Ochsenbackerl, feine Wildgerichte und 
Kaiserschmarrn auf der Karte. Im herrlichen Kastanien-Biergarten mit Blick auf das Mur-
nauer Moos und die Bergwelt und in den schönen Stuben kommt die Seele zur Ruhe.

Ähndl

Bischoff‘s Ähndl

BISCHOFFS ÄHNDL 
Th i lo  B ischof f
in fo@aehndl .de
aehnd l .de

Ramsach 2
82418 Murnau 

Te l . +49(0 )8841 -  52 41



  

In herrlicher Lage direkt am Staffelsee und ganzjährig geöffnet: Marco Pollinis „al lago“ in 
Seehausen. Das Seelokal ist wie das „da noi“ in Murnau Restaurant, Pizzeria, Café – und 
eine tolle Location für Festlichkeiten aller Art. Zwei lichtdurchflutete Räume stehen für 
bis zu 80 Gäste parat. Prosecco oder Glühwein: Die Seeterrasse bietet zusätzlich Platz 
für 40 Gäste und kann zu jeder Jahreszeit für einen Empfang im Freien genutzt werden. 
Sommers wie winters ein Genuss: die italienische Küche und das Staffelseeflimmern.

Restaurant „al lago“

RESTAURANT AL LAGO
Marco Po l l in i
in fo@al- lago-seehausen.de
a l- lago-seehausen.de

Am St randbad 9
82418 Seehausen

Te l . +49(0 )8841 -  678 63 63

Strandbad Seehausen

al lago
Café  Ristorante  Pizzeria• •



Eurotoque-Küchenmeister Michael Bott schwört seit jeher auf Frische, Leichtigkeit und  

Abwechslung. Auf regionale Produkte, fangfrische Fische aus dem Staffelsee und Wild 

aus den Heimatwäldern. Auch das Angebot für Vegetarier und Veganer ist kreativ. Zu je-

der Jahreszeit ein toller Platz: die verglaste und beheizte Seeterrasse mit dem herrlichen 

Blick auf Staffelsee und Bergwelt. Der Biergarten ist bei schönem Wetter immer geöffnet.

Seerestaurant „Alpenblick Uffing“

SEERESTAURANT ALPENBLICK
Fami l ie  Meißner-Bot t
in fo@seerestaurant-a lpenb l ick .de 
seeres taurant-a lpenb l ick .de 

Ki rchta ls t raße 30
82449 Uf f ing

Te l . +49(0 )8846 -  93 00



Mit „Bewegung, Genuss und Kultur“ schaffen Christian Bär und Team unvergessliche Au-

genblicke. Feinste bayerische Schmankerl und bodenständige Klarheit sind die Markenzei-

chen des Restaurants „Murnauer Reiter“. Sieben Veranstaltungsräume für bis zu 200 Perso-

nen für Hochzeitsfeiern, Bankett und Seminare. Hotelzimmer und Suiten, Sonnenterrasse, 

Pool, Lobby & Bar – und ein herrlicher Berg- und Moosblick.

Alpenhof Murnau

ALPENHOF MURNAU
Chr is t ian  Bär
in fo@alpenhof-murnau.com
alpenhof-murnau.com

Ramsachst raße 8
82418 Murnau

Te l . +49(0 )8841 -  49 10



  

Das traditionsreiche Hotel Angerbräu ist längst zum Wahrzeichen von Murnau  
geworden. Das Wein(ka)fee im Angerbräu ist Frühstückstreffpunkt, Café, Weinlokal und 
Restaurant. Regina Samm bietet beste deutsche und internationale Weine an. Dazu gibt es  
heimische Gerichte wie Steak vom Riegseer Weideochsen oder Renke aus dem Staffel-
see, Flammkuchen oder Brotzeiten. Seminarraum mit Tagungstechnik, kleiner Biergarten 
und die Kunstgalerie „Die Blaue Burg“ mit abwechslungsreichen Ausstellungen. 

Hotel „Angerbräu“ und „Wein(ka)fee“

HOTEL ANGERBRÄU & WEIN(KA)FEE 
Reg ina  Samm
info@angerbraeu.de
angerbraeu.de  |  we inkafee .de

Untermarkt  44
82418 Murnau

Te l . +49(0 )8841 -  62 58 76



Ob à la carte, Hochzeit, Veranstaltung, Tagung, Catering – Uli Weisner und Team 
sorgen mit Freude für genussvolle Stunden. Der Auszeit-Küchenchef schwingt 
sein Zepter über regionale und mediterrane Küche – immer mit Fokus auf  
Frische und Qualität. Auf der Sonnenterrasse mit Blick auf das Münter-Haus kann man 
schön ausspannen. Großer Saal für Festlichkeiten und Konferenzen.

RESTAURANT AUSZEIT
U l i  Weisner
in fo@restaurant-ausze i t .de 
res taurant-ausze i t .de 

Kohlgruber  S t raße 1
82418 Murnau am Sta f fe lsee

Te l . +49(0 )8841 -  48 87 90

Restaurant & Catering „Auszeit“



  

Es gibt viele Gründe, Fröhlichs Wirtshaus in Großweil zu besuchen: die gute Küche, 
die fantasievollen Gerichte auf der Speisenkarte, die gemütlichen Stuben, die hausge-
machten Kuchen, den Kastanien-Biergarten mit dem tollen Abenteuerspielplatz – und 
vor allem die fröhliche und familienfreundliche Atmosphäre. Für Kinder gibt es eine extra 
Speisekarte mit vielen Lieblingsgerichten. Und feiern kann man hier ganz prächtig.

Fröhlichs Wirtshaus

FRÖHLICHS WIRTSHAUS
Fami l ie  Fröh l ich
in fo@froeh l ichs-wi r tshaus .de
f roeh l ichs-wi r tshaus .de

Koche ler  S t raße 4
82439 Großwei l

Te l . +49(0 )  88 51 -  58 25



GRIESBRÄU ZU MURNAU
Michae l  und Barbara  G i lg
in fo@gr iesbraeu.de
gr iesbraeu.de

Obermarkt  37
82418 Murnau am Sta f fe lsee

Te le fon : +49(0 )8841-14 22

Im Griesbräu zu Murnau dreht sich alles um‘s Bier! Zu den Klassikern „Helles“ und 
„Weisse“ gesellen sich monatlich Saisonbiere. Im Brauhaus gibt‘s bayerische Speziali-
täten zum Bier, Reisegruppen sind immer willkommen. Die Bierstube kann für 30 bis 70 
Personen exklusiv reserviert werden. Sehr beliebt: die Bierseminare. Tradition trifft auf 
Moderne in den Hotelbereichen Hopfendarre, Malztenne, Brunnenhof und Klausenhof. 
Willkommen in der wunderbaren Griesbräu-Welt!

Griesbräu zu Murnau



  

Der Familientradition folgend betreiben Barbara Krönner und ihre Söhne Mike und Max 
mit großer Freude und Passion die Schokoladenmanufaktur und das Kaffeehaus Krön-
ner in Murnau. Der langjährige Erfahrungsschatz der Familie und die kreativen Ideen 
der jungen Generation ergeben eine lebendige Schokoladen-Kultur – mitten in Bayern. 
Erstklassige Zutaten, naturbelassene Gewürze und ein engagiertes Team sichern die 
hervorragende Qualität. 

Schokoladenmanufaktur Barbara Krönner

SCHOKOLADENMANUFAKTUR
Barbara  Krönner
in fo@barbara-kroenner.de
www.barbara-kroenner.de

Seid ls t raße 4
82418 Murnau

Te l . +49(0 )8841 -  627 33 88



Der Beinhofer ist eines der ältesten Wirtshäuser in Murnau. Wo früher Ross und Kut-
scher ihre wohlverdiente Rast einlegten, nehmen heute die Wirtsleute Evi, Bernd und 
Stefan Heinlein ihre Gäste mit auf eine kulinarische Reise von Bayern nach Südtirol. 
Entweder im Wirtshaus oder im urigen Biergarten mit altem Baumbestand. Und wem 
die Reise zu lang werden sollte, findet Unterkunft in einem der sechs frisch renovierten 
Fremdenzimmer im Obergeschoss des Hauses.

Zum Beinhofer

ZUM BEINHOFER
Fami l ie  He in le in
in fo@beinhofer-murnau.de 
be inhofer-murnau.de

Seid ls t r. 30
82418 Murnau

Te l . +49(0 )8841 -  486 80 86

Wirtshaus | Biergarten | Pension
Zum Beinhofer



  

Auf Murnaus Sonnenhügel ist mit dem Lokal „Zum Murnauer“ ein beliebter Treffpunkt 
entstanden. Hier verabredet man sich zum Essen, zu Brotzeit und Bier, zu Tapas und 
Wein oder zum Dinner à deux und genießt das Leben. Für Hochzeiten und alle anderen 
Feierlichkeiten, für kleine und große Konferenzen, Tagungen und Seminare steht der 
wandelbare Panoramasaal mit Garten parat. Benjamin Schmitz und Team bieten von 
Dienstag bis Sonntag Gastlichkeit aus vollem Herzen, gute Küche und tolle Events.

Zum Murnauer

ZUM MURNAUER
Benjamin  Schmi tz
in fo@zum-murnauer.de
zum-murnauer.de

   We i lhe imer  S t raße 21
82418 Murnau

Te l . +49(0 )  88 41 -  485 41 01



Das zentral gelegene Hotel überzeugt durch seinen landestypischen Charme und die 
warme Atmosphäre. Die großen, hellen Räumlichkeiten wirken auf Anhieb einladend 
und stattliche Fenster bieten einen tollen Ausblick auf das beeindruckende Alpen-
panorama. Urlaub, Wochenendtrip, Geschäftsreise: Die Annehmlichkeiten in Sepp 
Gilgs „Haus am Gries“ sorgen zu jeder Jahreszeit für einen erholsamen Aufenthalt. 

Haus am Gries

HAUS AM GRIES 
Josef  G i lg
in fo@haus-am-gr ies .de
haus-am-gr ies .de

Gr iesbräust raße 5
82418 Murnau

Te l . +49(0 )8841 -  62 50 48



Das Blaue Land schenkt uns eine unvergleichliche Natur und Landschaft. Hier 
leben und arbeiten zu dürfen ist ein Glück. Doch auch in diesem Paradies geht 
es nicht jedem gut. Daher spenden wir jedes Jahr einen Teilerlös aus den  
gemeinsamen Veranstaltungen wie Gourmet-Reise und Kesselhütte für einen 
guten Zweck.

Gourmet-Reise

Ein Höhepunkt ist jedes Jahr die Benefizfahrt auf dem Staffelsee am Sonnwend-
wochenende. Wir begrüßen unsere Gäste mit einem Apèritif am Steg und servie-
ren auf der MS Seehausen ein köstliches 5-Gänge-Menue. Die Karten sind heiß 
begehrt und bei Uli Weisner im Restaurant Auszeit erhältlich (Vorverkauf ab Mai).

Markthütte

Bei einigen Murnauer Märkten sind wir mit unserer Markthütte vertreten. Zur  
Advents- und Weihnachtszeit verwöhnen wir unsere Gäste mit Glühwein, Bier 
und Kesselhütten-Schmankerl im weihnachtlichen Hüttendorf mitten in der
Murnauer Fußgängerzone.

Unsere Benefiz-Projekte

staffelseewirte.de



Marc Völker und Luna Sonnemann 
bieten jedes Jahr von Mai bis Oktober 
zusammen mit dem Markt Murnau und 
den Staffelseewirten einen Kunstge-
nuss  der besonderen Art. Die Verbin-
dung von Kunst und Kulinarik wird von 
Mai bis Oktober als eine Reise durch 
acht Lokale in und um Murnau ange-
boten.

Vernetzung und Gemeinschaft im Sin-
ne der Ideale von Franz Marc ist der 
Gedanke, der die KunstWirte leitet. Die 
regionale Vielfalt in Kunst und Gastro-
nomie ist eine Reise wert!

kunstwirte.de



Erfolg in Gastronomie & Hotellerie
Das Blaue Land bietet eine fantastische Lebensqualität. Hier leben und arbeiten ist der 
Traum vieler. Mit einer fundierten Ausbildung in der Gastronomie und Hotellerie stehen 
alle Türen offen – auch in die Selbständigkeit. Die Staffelseewirte bieten Ausbildung in 
diesen Berufen: 

 

Mehr zu Ausbildung, Job und Karriere: staffelseewirte.de

• Hotelkauffrau/mann
• Hotelfachfrau/mann
• Restaurantfachfrau/mann

• Koch/Köchin
• Konditor/Konditorin
• Fachkraft im Gastgewerbe



Gelungene Gastronomie und Hotellerie 
ist ganz einfach zu definieren:

Der Gast geht glücklicher 
als er gekommen ist. 



staffelseewirte.de


